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COMPONENTE




PRODUCTIVIDAD




COMPONENTE1
Productividad

MODULO 1 TRANSFERENCIA DE TECNOLOGIA AGROPECUARIA APROPIADA HORAS
1 Taller Foda con productos para la transferencia de tecnologia ®
14

2 Formacion a productores en la implementacion de tecnologia apropiada

MODULO 2 PRODUCCION AGRICOLA

I

I
2
>
(7]

1 Taller Foda con productos para la transferencia de tecnologia

2 Manejo agronémico y manejo integrado de plagas g-%
3 Nutricion de cultivos

1 Implementar especies pecuarias.

2 Manejo profiléctico 59]
3 Nutricion de especies pecuarias

MODULO 4 CADENAS DE VALOR

1 Estrategia para implementar cadenas de valor ®

14

2 Innovacién y valor agregado de productos
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MODULO 1: TRANSFERENCIA DE TECNOLOGIA
AGROPECUARIA APROPIADA.

Descripcion de tema:

El taller consiste en identificar el nivel

de conocimientos que tienen los
participantes en transferencia de
tecnologia, conocer sus fortalezas,

oportunidades, debilidades y amenazas
que les permita afrontar procesos
productivos en el contexto de ruralidad.

El taller contempla una prdactica y con
la informacién generada del FODA
individual, servird para tomar una

Tema 1: Taller FODA con productores para
la transferencia de tecnologia.

ruta y dirigir las acciones inmediatas
y urgentes de cada participante para
combuatir las debilidades y reducir las
amenazas de acuerdo a un ejercicio.

Se construird con los participantes
herramientas que servird para planificar
y anotar las acciones urgentes e
importantes para su implementacion.

m Tema 2: Formacion a productores en la Implementacion

de tecnologia apropiada.

Descripcion de tema:

El grupo de participante listard précticas
de tecnologia apropiada que ellos y
ellas utilizan en su parcela productiva
O conocer de personas que cultivan
bajo una modalidad tecnolégica,
luego se comparardn con los modelos
establecidos en la escuela de campo,
se analizardn y discutirdn los pros y los
contras de cada prdctica.

Las tecnologias principales a abordar
son: a) Invernaderos, b) Agrotlneles,
c) Casa Mallg, d) Sistemas de riego, e)
Acolchado.

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR

En campo se readliza una prdctica
para la construccion de nivel tipo “A”,
instrumento que servird para trazar
surcos a nivel, terrazas, acequias e
identificar la pendiente del terreno para
tomar decisiones en relacién al tipo
de tecnologia a establecer. Ademdas
contempla procesos de verificacion de
calidad de material y participacién en
prdcticas de construccioén segun sea la
temporalidad de implementacion.
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"
'Q' Disefio metodolégico:

Lugar y Fecha:

Tema 1: Taller FODA con productores para la transferencia de tecnologia.

Tema 2: Formacidn a productores en la Implementacion de tecnologia apropiada.

Ejercicio practico: Implementacion de transferencia de tecnologia agropecuaria

Namero de participantes:
Horario:
Mujeres Hombres Total:

Competencia: Produce hierbas, hortalizas, frutas, granos, carne y huevos, en su parcelaq,
asegurando la produccion de alimentos locales.
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b) Ejecucién y Evaluacién.

CONTENIDO DE DESCRIPCION METODOLOGIA [ TECNICAS RECURSOS
APRENDIZAJE DIDACTICOS
Declarativos Aprende nuevas Actividad 1: Compartamos Dindmicas de fase
2 horas tecnologias nuestras experiencias. inicial: parejas de
agropecuarias Se iniciard con dindmicas sonido, doble circulo,
que contribuye en la fase inicial del taller, cola temdaticaq,
a incrementar motivando al grupo objetivo nombres y gestos,
rendimientos en su | en el tema que se desarrollard, | lluvia de ideas,
produccion. presentacion de participantes, | metaplan.
didlogos profundos de
experiencias. Papelografos, Pizarrq,
Rotafolios.

Actividad 2: Desarrollo de los
temas.

El facilitador inicia con el
desarrollo de los temas,
basado en la experiencia de
los participantes. Se construye
un FODA, luego se presentan
los lineamientos técnicos

en relacién a diserfios de
estructuras agropecuarias,
diserio en funcion de cultivos
a establecer, criterios de
seleccion de dreas de terreno
de construccion.

GUIA METODOLOGICA DEL PROCESO APRENDIZAJE



CONTENIDO DE
APRENDIZAJE

Procedimentales
1.5 horas

DESCRIPCION

Utiliza la
herramienta FODA
para identificar
elementos internos
y externos en

la produccidn y
transferencia de
tecnologia.

Disefaq, construye
e implementa
tecnologia
apropiada, de
acuerdo al cultivo
a establecery
recursos locales.

METODOLOGIA [ TECNICAS

Guia Técnica 1: Construccion de
invernadero.

Consiste en utilizar la guia
técnica para identificar las
principales actividades tales
como: Nivelacion de terreno,
ahoyado, fabricacidén, colocacion
de pldastico y malla antiafidos y
construcciéon de caseta; ademads
los recursos necesarios para la
construcciéon de invernadero, las
caracteristicas del invernadero,
la piezas de invernadero y
cantidades.

Guia Téchnica 2: Construccion de
Agrotinel.

Consiste en utilizar la guia
técnica para identificar

las principales actividades
tales como: Nivelacién de
terreno, ahoyado, fabricacion,
colocacidon de plastico y malla
antiafidos; ademds los recursos
necesarios para la construcciéon
de agrotlnel, las caracteristicas
del agrotunel, la piezas de
agrotlnel y cantidades.

Infografia 1: Pasos para
establecer sistemas de riego.

La infografia permitird que

el participante conozca el

disefo para establecer un
sistema de riego, basado en las
necesidades del cultivo, ademds,
conocerd en campo la calidad y
cantidad de materiales.

Video 1: Mantenimiento y uso
adecuado de invernadero y
agrotanel.

Se presentard un video mediado
a los participantes para que
conozcan las précticas para el
mantenimiento y uso adecuado
de invernadero y agrotinel,
tomando en cuenta los cuidados
del plastico y malla.

Actividad de campo 1: Segun la
temporalidad se realizard una
prdctica con los participantes,
puede estar relacionadas

a invernadero, agro tdnel o
sistemas de riego.

RECURSOS
DIDACTICOS

Guia para la
construccion
de invernadero
con estructura
galvanizada.
Rotafolios,
Papelégrafos.

Guia para la
construccion
de agrotinel
con estructura
galvanizada.
Rotafolios,
Papelégrafos.

Infografia con pasos

para establecer
sistema de riego.

Video mediado sobre

el mantenimiento
y uso adecuado
de invernaderoy
agrotdnel.

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR
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CONTENIDO DE DESCRIPCION METODOLOGIA [ TECNICAS RECURSOS

APRENDIZAJE DIDACTICOS

Actitudinales Comparte sus Actividad 3: Evaluacion Evaluacion

0.5 horas conocimientos Se realizaré una evaluacién final | con tarjetas,
en relacién a a los participantes, haciendo Evaluacién con
sus fortalezas, uso de técnicas apropiadas, puntos pegantes,
oportunidades, realizando preguntas directas, Combinaciones.
debilidades y conociendo la apreciacién sobre
amenazas vistas en | los temas, anotaciones con
campo. fichas de papel, entre otras.

Se interesa en
adoptar tecnologia
apropiada para su
produccién.
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Nombre y firma del facilitador
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MODULO 2: PRODUCCION AGRICOLA.

m Tema 1: Establecimiento de cultivos.

Descripcion de tema:

Los productores tendrdn la oportunidad
de conocer y establecer en campo
modelos de produccidén de hortalizas
a campo abierto y bajo condiciones
controladas, enriquecer el conocimiento
a través de intercambio de sus
experiencias en las actividades en grupo
y plenarias, asi como definir criterios
de seleccidn de variedades a cultivar
sean nativas, criollas o hibridas, tipo de
tecnologia apropiada a establecer para
mejorar rendimientos de produccion y
calidad, entre otros elementos.

El participante tendrd los conocimientos
técnicos y tomard en cuenta las buenas
practicas para conservar y proteger
el suelo, el agua y demds recursos
naturales existentes en su localidad.

m Tema 2: Manejo agronémico y Manejo Integrado de

Plagas.

Descripcion de tema:

En el temaq, los participantes aprenderdn
de las diferentes prdcticas que se
realizan en cada cultivo para brindar
el manejo agrondémico, un recurso
diddactico importante para el desarrollo
del tema es el uso de las guias de
cultivos, este documento brinda al
participante elementos que le ayudaran
a tomar decisiones oportunas en
campo o realizar consultas con técnicos
especialistas. Las actividades en campo
ayudardn al participante a poner en
practica el conocimiento adquirido
desde el inicio del curso y de acuerdo
a la fenologia de cada cultivo. Algunas

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR

actividades de campo son: podas en
cultivos, limpias, aplicacién de productos
para la proteccidon de cultivos, control
etologico, control cultural, utilizacion
de equipo de proteccion personal, uso
de pediluvio, monitoreo de incidencia
de organismos plaga y enfermedades,
comparacién con claves fotograficas,
entre otras.
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Tema 3: Nutricion de cultivos.

Descripcion de tema:

Se brindard al participante informacion
de las fuentes orgdnicas e inorgdnicas
de fertilizantes, los elementos primarios y
secundarios de las fuentes comerciales
y su utilidad, esté tema, estard en funcion
del cultivo a conocer para construir un
plan nutricional tomando en cuenta los
requerimientos del cultivo.

Seidentificaran sintomas de deficiencias
de elementos en la planta y se dardn
recomendaciones para su mejora,
ademds conocerdn la importancia de
realizar muestreo y andlisis de suelos,
actividad que se realizard en campo de
forma empirica para clasificar el suelo
por aproximacion segun su tipo textural
y se brindardn recomendaciones para
las enmiendas.

GUIA METODOLOGICA DEL PROCESO APRENDIZAJE



N g/
'0‘ Disefio metodolégico:

Lugar y Fecha:

Tema 1: Establecimiento de cultivos.

Tema 2: Manejo agrondmico y Manejo Integrado de Plagas.

Tema 3: Nutricion de cultivos.

Ejercicio practico: Intercambio de experiencias con productor local.

Namero de participantes:
Horario:

Hombres Total:

Mujeres

Competencia: Produce hierbas, hortalizas, frutas, granos, carne y huevos, en su parcelq,
asegurando la produccidn de alimentos locales.
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b) Ejecucién y Evaluacién.

CONTENIDO DE DESCRIPCION

APRENDIZAJE

METODOLOGIA [ TECNICAS RECURSOS

DIDACTICOS

Declarativos
3 horas

Produce de acuerdo
a una planificacién
de actividades
agronémicas.

Actividad 1: Compartamos
nuestras experiencias.

Se iniciard con dindmicas

en la fase inicial del taller,
motivando al grupo objetivo
en el tema que se desarrollard,
presentacion de participantes,
didlogos profundos de
experiencias.

Actividad 2: Desarrollo de los
temas.

El facilitador inicia con el
desarrollo de los temas,
basado en la experiencia de
los participantes. Iniciard con
la identificacion de cultivos
potenciales en la zona y
vinculados al Programa de
Alimentacioén Escolar; se
comparten generalidades
de cultivos de acuerdo a la
region de procedencia de los
participantes.

Dindmicas de fase
inicial: parejas de
sonido, doble circulo,
cola temdatica,
nombres y gestos,
lluvia de ideas,
Metaplan.

Papelografos, Pizarra,
Rotafolios.

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR
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CONTENIDO DE
APRENDIZAJE

Declarativos
3 horas

b) Ejecucién y Evaluacién.

DESCRIPCION

Produce de acuerdo
a una planificacién
de actividades
agronémicas.

METODOLOGIA [ TECNICAS

Video 1: Uso de pediluvio.

Se presentard un video
mediado, en donde los
participantes conozcan

la importancia del uso de
pediluvios y procesos de
desinfeccidn para el ingreso a
las parcelas productivas, esta
actividad se realiza previo

al ingreso a invernadero

y macrotdnel. Asi mismo,
conocerdn las soluciones de
agua, cloro o yodo a utilizar
para desinfeccion.

RECURSOS
DIDACTICOS

Video mediado del
uso de pediluvio.

Procedimentales
17 horas

Implementa cultivos
en su parcela,
segun la demanda
de productos en el
mercado local.

Actividad practica 1:
Establecimiento, Manejo
agronémico de cultivos, MIP.
Se establecerdn estaciones
de trabajo con cultivos
especificos, los cultivos

a desarrollar estarén de
acuerdo a lo que producen los
participantes en su contexto.
El propoésito de establecer
estaciones es la explicacion
prdctica por cultivo para su
establecimiento, manejo
agronémico y MIP.

Guia Técnica 1: Manejo de
cultivos de tomate, chile
Pimiento y pepino, bajo
condiciones controladas.
Consiste en utilizar una

guia técnica que permita

al productor definir criterios
para establecer cultivos,
seleccionar estructuras,
conocer prdcticas para

el manejo integrado de
plagas e identificar plagas y
enfermedades por medio de
claves fotogrdficas.

Discusiones, plenaria
rotativa, collage,
mapa de ideas.

Guia para el manejo
de cultivos de tomate,
chile Pimiento y
pepino. Rotafolios,
Papelégrafos.

GUIA METODOLOGICA DEL PROCESO APRENDIZAJE




CONTENIDO DE
APRENDIZAJE

Procedimentales
17 horas

DESCRIPCION

Implementa cultivos
en su parcela,
segun la demanda
de productos en el
mercado local.

METODOLOGIA [ TECNICAS

Guia Técnica 2: Manejo de
cultivos de papa, aguacate y
cebolla.

Consiste en utilizar una

guia técnica que permita

al productor definir criterios
para establecer cultivos,
conocer prdcticas para

el manejo integrado de
plagas e identificar plagas y
enfermedades por medio de
claves fotogrdficas.

Actividad practica 2: Nutricion
de cultivos.

En la préctica el participante
conocerd los diferentes
métodos de aplicacién de
fertilizantes, los tipos de
fertilizantes (organicos y
quimicos), las formulaciones,
cantidades requeridas por
cultivo.

Video 2: Uso de camas
biolégicas.

El video mediado daré a
conocer a los participantes,
el uso de camas biolégicas
enfocado al uso y manejo
seguro de plaguicidas y
manejo integrado de plagas.

Infografia 1: Equipo de
Proteccion Personal.

La infografia brindard
indicaciones a considerar

al momento de comprar
equipo de proteccion, la
calidad y certificaciones del
equipo, las formas de utilizar
y procedimiento de uso y
limpieza.

Actividad de campo 1: Segln
identificaran y visitaran a
productores que implementan
buenas prdcticas en sus
parcelas, para intercambiar
experiencias.

RECURSOS
DIDACTICOS

Guia para manejo
de cultivos de
cebollg, papay
aguacate. Rotafolios,
Papelégrafos.

Guia para manejo de
cultivos. Rotafolios,
Papelografos.

Video mediado
del uso de camas
biologicas.

Infografia de Equipo
de Proteccion
Personal.

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR

L 3INANOdNOD



CONTENIDO DE DESCRIPCION METODOLOGIA [ TECNICAS RECURSOS

APRENDIZAJE DIDACTICOS
Actitudinales Tiende a realizar Actividad 3: Evaluacion Evaluacion
1hora prdcticas Se realizard una evaluacion final | con tarjetas,
agronémicas en su | a los participantes, haciendo Evaluacién con
parcela. uso de técnicas apropiadas, puntos pegantes,
realizando preguntas directas, Combinaciones.
Valora précticas conociendo la apreciacién sobre
nutricionales los temas, anotaciones con
utilizando productos | fichas de papel, entre otras.
orgdnicos.
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Nombre y firma del facilitador
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MODULO 3: PRODUCCION PECUARIA

m Tema 1: Implementar especies pecuarias.

Descripcion de tema:

El tema se desarrollard dando a
conocer las especies pecuarias con
mayores fuentes de proteinas para
la alimentacion y nutricidn humana,
estadisticas de consumo y un panorama
del crecimiento en demanda y oferta
a nivel local. En campo se conocerdn

modelos con instalaciones segln
los factores climaticos, linea o raza
genética, nutricidn y manejo sanitario;
la seleccién de la linea genética del ave
serd importante tomando en cuenta los
requerimientos del mercado.

m Tema 2: Manejo profilactico.

Descripcion de tema:

Los participantes aprenderdn de las
diferentes prdcticas pecuarias que
realizan en los mddulos para brindarles
a las aves las condiciones apropiadas
que incluyen en la adecuada
productividad. En este taller es los
participantes tendrdn la oportunidad de
conocer las enfermedades causadas

por virus, pardsitos, bacterias, las formas
de prevencion, su modo de transmisiéon
y control o erradicacién. Se analizard
en conjunto un plan profilactico y se
compartird a los participantes.

m Tema 3: Nutricion de especies pecuarias.

Descripcion de tema:

En este tema los participantes
conocerdn la diferencia entre alimentos
comerciales y alimentos artesanales,
los contenidos nutricionales en relacion
a proteinas, vitaminas y aminodcidos y

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR

costos de compra o elaboracién. Esto
estard de acuerdo al tipo de aves y sus
requerimientos de acuerdo a un plan de
alimentacién en semanas.

L 3INANOdNOD



"
'9' Disefio metodolégico:

Lugar y Fecha:

Tema 1: Implementar especies pecuarias.

Tema 2: Manejo profildctico.

Tema 3: Nutricidn de especies pecuarias.

Ejercicio practico: Intercambio de experiencias con productor local.

Namero de participantes:
Horario:
Mujeres Hombres Total:

Competencia: Produce hierbas, hortalizas, frutas, granos, carne y huevos, en su parcelq,
asegurando la produccidn de alimentos locales.
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b) Ejecucién y Evaluacién.

CONTENIDO DE DESCRIPCION METODOLOGIA [ TECNICAS RECURSOS
APRENDIZAJE DIDACTICOS
Declarativos Produce de acuerdo | Actividad 1: Compartamos Dindmicas de fase
3 horas a una planificacidén | nuestras experiencias. inicial: parejas de
de actividades Se iniciard con dindmicas sonido, doble circulo,
pecuarias. en la fase inicial del taller, cola temdticaq,

motivando al grupo objetivo nombres y gestos,
en el tema que se desarrollarg, | lluvia de ideas,
presentacion de participantes, | Metaplan.
didlogos profundos de
experiencias.

Actividad 2: Desarrollo de los | Papelografos, Pizarra,
temas. Rotafolios.

El facilitador inicia con el
desarrollo de los temas,
basado en la experiencia de
los participantes. Iniciard con
la identificacién de especies
pecuarias potenciales en la
zona y vinculados al Programa
de Alimentacién Escolar; se
comparten generalidades

de produccidén de aves de
postura, aves de engorde

y conejos, de acuerdo a la
region de procedencia de los
participantes.

e 0 o GUIA METODOLOGICA DEL PROCESO APRENDIZAJE



CONTENIDO DE
APRENDIZAJE

Declarativos
3 horas

DESCRIPCION

Produce de acuerdo
a una planificacién
de actividades
pecuarias.

METODOLOGIA [ TECNICAS

Video 1: Uso de pediluvio.

Se presentard un video
mediado, en donde los
participantes conozcan

la importancia del uso de
pediluvios y procesos de
desinfeccidon para el ingreso
las granjas. Asi mismo,
conocerdn las soluciones de
agua, cloro o yodo a utilizar
para desinfeccidn.

RECURSOS
DIDACTICOS

Video mediado del
uso de pediluvio.

Procedimentales
17 horas

Implementa
especies pecuarias
en su granja, segln
la demanda de
productos en el
mercado local.

Realiza practicas de
manejo profilactico
en sus aves, de
acuerdo a las
necesidades de su
granja pecuaria.

Adopta précticas
eficientes para la
nutricion de sus
aves, segln los
requerimientos.

Actividad practica I
Instalacion avicola, Limpieza y
desinfeccion de instalaciones,
Manejo de Cortinas, Raza o
linea genética.

Esta actividad consiste en
conocer los criterios técnicos
para el disefio y construccién
de galpones, asi mismo, las
indicaciones de productos

Yy equipos necesarios

para realizar limpieza y
desinfeccion de instalaciones,
materiales ideales para
cortinas y la seleccién de
lineas genéticas de acuerdo a
las condiciones climaticas de
la region.

Guia Técnica 1: Manejo de
aves de postura.

Consiste en utilizar una

guia técnica que permita

al productor conocer los
factores que influyen en la
adecuada productividad

de la granja, seleccionar
instalaciones, conocer las
caracteristicas de una buena
raza o linea genética y las
principales lineas comerciales
en la regién, alimentacion y
nutricion y manejo sanitario.

Discusiones, plenaria
rotativa, collage,
mapa de ideas,
ingreso a moédulo de
aves y conejos.

Guia para el
manejo de aves de
postura. Rotafolios,
papelografos.

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR
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CONTENIDO DE
APRENDIZAJE

DESCRIPCION

METODOLOGIA [ TECNICAS

RECURSOS
DIDACTICOS

Procedimentales
17 horas

Implementa
especies pecuarias
en su granja, segln
la demanda de
productos en el
mercado local.

Realiza practicas de
manejo profilactico
en sus aves, de
acuerdo a las
necesidades de su
granja pecuaria.

Adopta prdécticas
eficientes para la
nutricién de sus
aves, segun los
requerimientos.

Guia Técnica 2: Manejo de
aves de engorde.

Consiste en utilizar una

guia técnica que permita

al productor conocer los
factores que influyen en la
adecuada productividad

de la granja, seleccionar
instalaciones, conocer las
caracteristicas de una buena
raza o linea genética y las
principales lineas comerciales
en la regién, alimentacion y
nutricién y manejo sanitario.

Actividad practica 2:
Alimentacioén y nutricion,
manejo sanitario, vacunacion,
clasificacion de huevos.

Esta actividad daré
lineamientos al productor en
la compra o elaboracion de
concentrados balanceados
para la aves tomando en
cuenta proteinas, vitaminas y
aminodcidos y las diferentes
concentraciones de acuerdo
a las etapas de las aves.
Ademds se conocerdn en
campo los factores que
afectan el crecimiento y la
calidad de aves de engorde y
aves ponedoras.

Video 2: Despique de aves.

El video mediado dard a
conocer a los participantes,
el equipo necesario para
despique de aves, las
temporalidades para su
realizacién y los beneficios en
realizar la préctica.

Actividad de campo 1: Segun
identificaran y visitaran a
productores que implementan
buenas prdcticas en sus
granjas, para intercambiar
experiencias.

Guia para manejo
aves de engorde.
Rotafolios,
Papelégrafos.

Guia para manejo
de aves. Rotafolios,
Papelografos.

Video mediado del
despique de aves.

e 22 o
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CONTENIDO DE DESCRIPCION METODOLOGIA [ TECNICAS RECURSOS

Nombre y firma del facilitador

APRENDIZAJE DIDACTICOS
Actitudinales Se interesa en Actividad 3: Evaluacion Evaluaciéon con
1hora implementar Se realizard una evaluacion tarjetas, Evaluacion
especies pecuarias | final a los participantes, con puntos pegantes,
segun la demanda | haciendo uso de técnicas Combinaciones.
local. apropiadas, realizando
preguntas directas, O
Tiende a realizar conociendo la apreciacién O
prdcticas pecuarias | sobre los temas, anotaciones
en su granja. con fichas de papel, entre Z
otras.
Valora précticas P
nutricionales O
utilizando productos 2,
locales. T
m
mmll
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MODULO 4: CADENAS DE VALOR

m Tema 1: Estrategias para implementar cadenas de valor.

Descripcion de tema:

Para que el participante construya su
estrategia de implementacién, deberd
identificar a los actores en la cadena
desde los proveedores de insumos,
materiales y equipo, pasando por
los productores de apoyo, hasta los
consumidores; también debe identificar
los colaboradores de la cadena, siendo
aquellas  empresas,  cooperativas,
asociaciones, cooperacion, ministerios
delgobierno,municipalidadesquetienen
una minima o mayor participacion en el

proceso productivo y por Gltimo conocer
el entorno de la cadena tales como
las politicas de gobierno, condiciones
climdticas, entre otras.

Luego por medio de herramientas el
participante construird un plan de
implementacién y de resultados, siendo
la estrategia de implementacién de
cadenas de valor.

m Tema 2: Innovacion y valor agregado de productos.

Descripcion de tema:

Se dard a conocer de manera tedrica los
términos de innovacion, valor agregado
y sub productos, generados en una
actividad productiva agropecuaria, se
ejemplificardn experiencias en el tema.
El empaque, la etiquetq, las ofertas, la
transformacién, el servicio al cliente,
y seguimiento al cliente son algunos
ejemplos de valor agregado al producto.
Se formardn grupos para responder las
siguientes preguntas.

® 24 o

¢Qué produzco en mi parcela y que
formas aplico para la venta?
é¢Practico la innovaciéon en mi
emprendimiento? ¢Desde cuando
realice la dltima innovacién?
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'O' Disefio metodolégico:

Lugary Fecha:

Tema 1: Estrategias para implementar cadenas de valor.

Tema 2: Innovacidén y valor agregado de productos.

Ejercicio practico: Innovacion o valor agregado de productos.

Mujeres

Hombres

Ndmero de participantes:

Total:

Horario:

Competencia: Produce hierbas, hortalizas, frutas, granos, carne y huevos, en su parcelq,
asegurando la produccidn de alimentos locales.

CONTENIDO DE
APRENDIZAJE

Declarativos
2 horas

b) Ejecucién y Evaluacién.

DESCRIPCION

Identifica actores y
colaboradores en la
cadena productiva,
que generen valor
en el producto.

METODOLOGIA [ TECNICAS

Actividad 1: Compartamos
nuestras experiencias.

Se iniciard con dindmicas

en la fase inicial del taller,
motivando al grupo objetivo
en el tema que se desarrollard,
presentacion de participantes,
didlogos profundos de
experiencias.

Actividad 2: Desarrollo de los
temas.

El facilitador inicia con el
desarrollo de los temas,
basado en la experiencia de
los participantes. Haciendo
uso de los recursos diddctico
el facilitador da a conocer

a los participantes en qué
consisten las cadenas de valor
y las formas de genera valor
en los diferentes eslabones.

RECURSOS
DIDACTICOS

Dindmicas de fase
inicial: parejas de
sonido, doble circulo,
cola temdatica,
nombres y gestos,
lluvia de ideas,
Metaplan.

Papelografos,

Pizarra, Rotafolios,
Rompecabezas de
procesos productivos
y de valor.

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR
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CONTENIDO DE

b) Ejecucién y Evaluacion.

DESCRIPCION

METODOLOGIA [ TECNICAS

RECURSOS

APRENDIZAJE

Declarativos
2 horas

Identifica actores y
colaboradores en la
cadena productiva,
que generen valor
en el producto.

Herramienta 1: Mapeo de
cadenas de valor.

Esta herramienta permite que
en grupos de trabajo, se pueda
identificar la cadena de valor
actual del producto que los
participantes comercializan,
identificando los puntos claves
que provoquen generar valor

en la cadenag, asi mismo se
identificaran los actores de
apoyo desde los proveedores de
insumos, pasando por el apoyo
técnico en campo, hasta llegar a
los actores comerciales.

Herramienta 2: Modelo de
intervencién para el desarrollo de
la cadena de valor.

Esta herramienta se llenard con
los participantes tomando en
cuenta dos grandes procesos:
el de implementacién y el de
resultados. La implementacion
contempla tres columnas en
donde se anotardn los insumos,
las actividades y los productos,
y para los resultados las dos
columnas contemplan los
resultados e impactos.

Guia Técnica 1: Herramientas y
estrategias de cadena de valor.
La guia técnica contiene las
herramientas y estrategias para
el mapeo y establecimiento de
cadenas de valor en productos
locales, por lo que el facilitador
utilizard esta herramienta para
construir modelos de intervencion
para el desarrollo de cadenas de
valor.

Actividad de campo 1: Préctica de
valor agregado e innovaciéon de
productos.

DIDACTICOS

Discusiones, plenaria
rotativa, collage,
mapa de ideas,
esquemas.

Discusiones, plenaria
rotativa, collage,
mapa de ideas,
esquemas, rotafolios.

Guia técnica Modelo
de intervencioén
para el desarrollo de
cadenas de valor.

® 26 o
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CONTENIDO DE
APRENDIZAJE

Actitudinales
0.5 horas

DESCRIPCION

Se esfuerza para
implementar
cadenas de valor
en su proceso
productivo.

Toma conciencia
de practicas
innovadoras y

de sostenibilidad
econdmica, social,

cultural, ambiental.

METODOLOGIA / TECNICAS

Actividad 3: Evaluacion

Se realizard una evaluaciéon
final a los participantes,
haciendo uso de técnicas
apropiadas, realizando
preguntas directas,
conociendo la apreciacién
sobre los temas, anotaciones
con fichas de papel, entre
otras.

RECURSOS
DIDACTICOS

Evaluacién con
tarjetas, Evaluaciéon

con puntos pegantes,

Combinaciones.

Nombre y firma del facilitador

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR
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COMPONENTE



CALIDAD E INOCUIDAD
DE ALIMENTOS




COMPONENTE 2

Calidad e inocuidad de alimentos

MODULO 1 CALIDAD E INOCUIDAD DE ALIMENTOS HORAS

1 Buenas prdcticas agricolas y de manufactura.

2 Certificaciones en calidad e inocuidad de alimentos.

3 Estédndares de calidad y puntos criticos de control.

® 30 GUIA METODOLOGICA DEL PROCESO APRENDIZAJE



MODULO 1: CALIDAD E INOCUIDAD

DE ALIMENTOS.

m Tema 1: Buenas Practicas Agricolas y de Manufactura.

Descripcion de tema:

Los participantes conocerdn  en
campo de buenas prdcticas agricolas
y de manufactura aplicadas en las
diferentes etapas de produccion de
cada cultivo, desde Ila adquisicion
de insumos, la produccion y hasta
que el producto llegue al consumidor
final, procedimiento que aseguran la
calidad e inocuidad de alimentos. Los
participantes conocerédn el cuaderno
de registro de buenas prdcticas como

88

Descripcion de tema:

alimentos.

Los participantes conocerdn de los tipos
de certificaciones y la viabilidad a las
que pueden aplicar como proveedores
de alimentos en el marco de la Ley

88

Descripcion de tema:

criticos de control.

En este tema se listaran los estdndares
de calidad de produccién agricola y
pecuaria solicitados por las OPF y el PAE,
se conocerdn las fichas técnicas que
permitirdn registrar los procedimientos

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR

manual de procedimiento para darle
cumplimiento a protocolos nacionales
e internacionales que regulan su
aplicacion tales como: aplicacion de
productos fitosanitarios, aplicacién de
fertilizantes, limpieza de transporte,
higiene del personal, limpieza de equipo
de cosechaq, limpieza de instalaciones,
salud del personal, tratamiento del
agua, entre otras.

Tema 2: Certificaciones en calidad e inocuidad de

de Alimentacién Escolar, conocer los
pasos para certificarse, sus beneficios,
implicaciones y responsabilidades.

Tema 3: Estandares de calidad de productos y puntos

para lograr estdndares de calidad e
inocuidad de los alimentos y posterior
identificar puntos criticos de control
para realizar mejoras.

¢ 1 1ININOdWNOD
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'O' Disefio metodolégico:

Lugar y Fecha:

Tema 1: Buenas Prdcticas Agricolas y de Manufactura.

Tema 2: Certificaciones en calidad e inocuidad de alimentos.

Tema 3: Estdndares de calidad de productos y puntos criticos de control.

Ejercicio practico: Innovacioén o valor agregado de productos.

Namero de participantes:
Horario:

Mujeres Hombres Total:

Competencia: Produce hierbas, hortalizas, frutas, granos, carne y huevos, bajo estndares de
calidad e inocuidad de alimentos para el consumo.
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b) Ejecucién y Evaluacioén.

CONTENIDO DE DESCRIPCION METODOLOGIA [ TECNICAS RECURSOS
APRENDIZAJE DIDACTICOS
Declarativos Conoce las buenas | Actividad 1: Compartamos Dindmicas de fase
2 horas prdacticas agricolas | nuestras experiencias. inicial: parejas de
y de manufactura | Se iniciard con dindmicas sonido, doble circulo,
para establecer en | en la fase inicial del taller, cola temdtica,
su producciony motivando al grupo objetivo nombres y gestos,
centro de acopio. en el tema que se desarrollard, | lluvia de ideas,

presentacidn de participantes, | Metaplan.
didlogos profundos de
experiencias. Papelografos, Pizarra,
Rotafolios, infografias.
Infografia 1: ¢Qué son las
Buenas Practicas Agricolas y
de Manufactura?

Se presentardn las BPA y BPM
en una infografia, en donde
el productor deberda aportar
conocimientos previos al
tema.

e 32 o GUIA METODOLOGICA DEL PROCESO APRENDIZAJE



CONTENIDO DE DESCRIPCION METODOLOGIA [ TECNICAS RECURSOS

APRENDIZAJE DIDACTICOS
Declarativos Conoce las buenas | Actividad 2: Desarrollo del Dindmicas de fase
2 horas prdcticas agricolas | tema: ¢Por qué deberia inicial: parejas de
y de manufactura aplicar BPA? sonido, doble circulo,
para establecer en | El facilitador inicia con el cola temdatica,
su producciony desarrollo de los temas, nombres y gestos,
centro de acopio. basado en la experiencia lluvia de ideas,
de los participantes. Los Metaplan.

participantes deben darle
respuesta a la pregunta inicial, | Papelografos, Pizarra,
el facilitador con el apoyo Rotafolios, infografias.
de los recursos diddcticos
anotard las respuestas en
papelografos y construird una
lista pegadas en la pared.

¢ 1 1ININOdWNOD

Procedimentales | Aplica buenas Actividad practica 1: ¢Como Discusiones, plenaria
(4 horas) practicas agricolas | implementar Buenas rotativa, collage,
y de manufactura Practicas Agricolas? mapa de ideas,
en su producciény | Los participantes conocerdn esquemas.
centro de acopio. e identificaran en campo
las Practicas Agricolas
Se encamina a la implementadas, tales Discusiones, plenaria
certificacion en como pediluvios, registro rotativa, collage,
calidad e inocuidad | de aplicacién de productos, mapa de ideas,
de alimentos. registros de personal, entre esquemas, rotafolios,
otros. video.
Establece un area
para el control Video 1: Buenas Prdcticas
de calidad de su Agricolas.
producto. Por medio del video Libreta de campo.

visualizardn procedimiento de
Buenas Prdcticas Agricolas y
formas de implementacion.

Actividad 3: Pasos para
certificaciones.

Los productos conocerdn los
pasos para certificaciones
segun los lineamientos de
Agrequima.

Actividad practica 2: ¢Cémo
implementar Buenas
Practicas de Manufactura?
Los participantes conocerdn
e identificar@n en campo las
Prdcticas de Manufactura
implementadas, tales como
higiene, calidad de agua,
desinfeccidn, equipo de
manufactura, entre otros.

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR ® 33 @
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CONTENIDO DE
APRENDIZAJE

Procedimentales
(4 horas)

DESCRIPCION

Aplica buenas
prdacticas agricolas
y de manufactura
en su produccion y
centro de acopio.

Se encamina a la
certificacién en
calidad e inocuidad
de alimentos.

Establece un drea
para el control

de calidad de su
producto.

METODOLOGIA [ TECNICAS

Video 2: Buenas Practicas de
Manufactura.

Por medio del video
visualizardn procedimiento
de Buenas Prdcticas de
Manufactura y formas de
implementacion.

Herramienta 1: Cuaderno de
registro de Buenas Practicas
Agricolas.

Los participantes conocerdn
el cuaderno de registro que
contempla anotaciones

de control de personal de
campo, registro de aplicaciéon
de fitosanitarios, registro de
fertilizaciones, entre otros.

Herramienta 2: Fichas de
calidad de productos.

Los participantes conocen de
fichas técnicas de control de
calidad evaluadas de acuerdo
a las exigencias del mercado
local.

Herramienta 3: Ficha de
Puntos Criticos de Control.
Los participantes identifican
los Puntos Criticos en los
procedimientos establecidos
en produccion, logistica,
distribucion, recepcion.

RECURSOS
DIDACTICOS

Discusiones, plenaria
rotativa, collage,
mapa de ideas,
esquemas, rotafolios,
video, cuaderno de
BPA, fichas técnicas y
de PCC.

Actitudinales
(1 hora)

Se esfuerza en
realizar buenas
prdacticas en su
produccién y toma
conciencia de la
salud del productor y
consumidor.

Respeta la salud de
los consumidores,
brindando alimentos
inocuos y de calidad.

Actividad 3: Evaluacién

Se realizard una evaluacion
final a los participantes,
haciendo uso de técnicas
apropiadas, realizando
preguntas directas,
conociendo la apreciacién
sobre los temas, anotaciones
con fichas de papel, entre
otras.

Evaluacién con
tarjetas, Evaluacién
con puntos pegantes,
Combinaciones.

® 34 o
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CONTENIDO DE DESCRIPCION METODOLOGIA [ TECNICAS RECURSOS

APRENDIZAJE DIDACTICOS

Actitudinales Se esfuerza en Actividad 3: Evaluacion Evaluacién con

(1 hora) realizar buenas Se realizard una evaluaciéon tarjetas, Evaluacion
prdcticas en su final a los participantes, con puntos pegantes,
produccién y toma | haciendo uso de técnicas Combinaciones.
conciencia de la apropiadas, realizando
salud del productor | preguntas directas,
y consumidor. conociendo la apreciacion

sobre los temas, anotaciones
Respeta la salud de | con fichas de papel, entre

los consumidores, otras.

brindando
alimentos inocuos y
de calidad.

Cumple con el
control de calidad
de los alimentos.

¢ 1 1ININOdWNOD

Nombre y firma del facilitador
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COMPONENTE



I 5

MERCADO




COMPONENTE 3

Mercado

MODULO 1PLANES DE NEGOCIO HORAS

1 Gestién estratégica (Definicion del negocio, objetivos estratégicos). ®

7

2 Gestién de Marketing (sondeo de mercados).

3 Gestién operativa (Flujogramas de procesos).

4 Gestién financiera (Punto de equilibrio, andlisis de costos de produccién).

MODULO 2 PROMOCION DE PRODUCTOS

1 Ferias comerciales ®

2 Rueda de negocio

MODULO 3 CONTROLES Y REGISTROS

1 Controles administrativos y comerciales ®

2 Registro de venta
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MODULO 1: PLANES DE NEGOCIO.

m Tema 1: Gestion Estratégica (Definicién del negocio,

objetivos estratégicos).

Descripcion de tema:

Este tema ayudard a los participantes
a visualizar su actividad productiva
empirica a una actividad empresarial,
conocerdy se familiarizard con términos

empresariales, definird el nombre del
negocio, sus objetivos, su vision, su
mision.

m Tema 2: Gestion de Marketing (Sondeo de mercados).

Descripcion de tema:

Por medio de sondeos
mercado a nivel local o regional,
el realizard consultas, entrevistas,
investigaciones para conocer la oferta
y demanda del producto que produce

rdpidos de

individualmente o en Asociatividad y
plantear las estrategias para satisfacer
lademanda existente segun el segmento
de mercado, una de las estrategias serd
establecer una proyeccién de ventas.

m Tema 3: Gestion Operativa (Flujogramas de procesos).

Descripcion de tema:

Para que los participantes conozcan
de la gestidn operativa, trabajard un
cuadro donde establece su capacidad
de produccidn segun volimenes

semanales, mensuales, trimestrales y
anuales, ademads listard los recursos
que posee, para que logre los resultados
deseados.

m Tema 4: Gestién Financiera (Punto de equilibrio, andlisis

de costos de produccién).

Descripcion de tema:

Los participantes tendran la oportunidad
de construir costos bdsicos de
produccién segun precios actuales
de insumos, materiales y equipo,
depreciacién de materiales y equipo,

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR

clasificar sus costos en fijos y variables,
analizar su rentabilidad y punto de
equilibrio para luego determinar precios
de venta.
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Lugar y Fecha:

Disefio metodolégico:

Tema 1: Gestion Estratégica (Definicion del negocio, objetivos estratégicos).

Tema 2: Gestion de Marketing (Sondeo de mercados).

Tema 3: Gestion Operativa (Flujogramas de procesos).

Tema 4: Gestion Operativa (Flujogramas de procesos).

Ejercicio practico: Gestion Financiera (Punto de equilibrio, andlisis de costos de produccién).

Namero de participantes:
Horario:
Total:

Mujeres Hombres
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Competencia: Ofrece productos de calidad, cumpliendo con la demanda del mercado local.

b) Ejecucién y Evaluacién.

CONTENIDO DE DESCRIPCION

APRENDIZAJE

METODOLOGIA [ TECNICAS RECURSOS

DIDACTICOS

Declarativos Investiga y Actividad 1: Compartamos Dinédmicas de fase

2 horas

construye su plan
de negocio, para la
sostenibilidad de su
empresa.

nuestras experiencias.

Se iniciard con dindmicas

en la fase inicial del taller,
motivando al grupo objetivo
en el tema que se desarrollarg,
presentacion de participantes,
didlogos profundos de
experiencias.

Actividad 2: Desarrollo del
tema.

El facilitador inicia con el
desarrollo de los temas,
basado en la experiencia de
los participantes. Por medio
de una lluvia de ideas se
identifican los elementos
que incluyen en el éxito del
negocio.

inicial: parejas de
sonido, doble circulo,
cola temdatica,
nombres y gestos,
lluvia de ideas,
Metaplan.

Papelografos, Pizarra,
Rotafolios.

® 40 o
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CONTENIDO DE
APRENDIZAJE

Procedimentales
4.5 horas

DESCRIPCION

Define el nombre de
Su negocio, mision,
vision y objetivos en
el corto, mediano y
largo plazo.

Realiza sondeos
rdpidos de mercado
para conocer la
oferta y demanda.

Desarrolla procesos
en su produccion,
comercializacion,
rendicién de
cuentas.

Elabora y analiza
costos de
produccioén, para
determinar precios
y rentabilidad del
negocio.

METODOLOGIA [ TECNICAS

Herramienta 1: Como elaborar
planes de negocios.

Esta herramienta utilizard el
facilitador para instruir a los
participantes de los elementos
que deben tomar en cuenta
para la construccion de
planes de negocio y va
relacionada con la oferta'y
demanda de productos segln
el alcance, puede ser local,
regional o nacional.

Herramienta 2: Elaboracion
de costos de producciony
andlisis de indicadores.

Esta herramienta se llenaré
en una actividad préctica
determinando en plenaria
los costos de produccién de
acuerdo a lo que producen,
los costos de inversién inicial,
depreciacion de materiales y
equipo.

Actividad practica 1.
Elaboracion de plan de
negocios.

Esta actividad prdctica
consiste en llenar el
formato, que le ayudara al
participante a construir su
plan de negocio, iniciando
con el nombre del negocio,
la misién, vision y descripcidn
de la actividad productiva,
ademds de conocer a los
clientes potencialesy ala
competencia.

RECURSOS
DIDACTICOS

Discusiones, plenaria
rotativa, collage,
mapa de ideas,
esquemas.

Discusiones, plenaria
rotativa, collage,
mapa de ideas,
esquemas, rotafolios,
herramientas.

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR
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CONTENIDO DE DESCRIPCION METODOLOGIA [ TECNICAS RECURSOS
APRENDIZAJE DIDACTICOS

Actitudinales Valora su trabajo, Actividad 3: Evaluacion Evaluacién con
0.5 horas definiendo nomlbre | Se realizard una evaluacion tarjetas, Evaluacién
de su negocio. final a los participantes, con puntos pegantes,
haciendo uso de técnicas Combinaciones.
Toma conciencia apropiadas, realizando

de la competencia | preguntas directas,

de mercado ensu | conociendo la apreciacion
localidad. sobre los temas, anotaciones
con fichas de papel, entre
Permite establecer |otras.

procesos
productivos
ordenados.

Interioriza

sus costos de
produccién para
definir precios justos
y competitivos.
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Nombre y firma del facilitador

GUIA METODOLOGICA DEL PROCESO APRENDIZAJE
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MODULO 2: PROMOCION DE PRODUCTOS

m Tema 1: Ferias Comerciales.

Descripcion de tema:

El tema consiste en brindarles a los
participantes las herramientas que le
servirdn para prospectar a clientes a
corto y mediano plazo, considerard
el costo de adquisicidn de clientes y

conocerd de elementos importantes
para participar en una feria comercial,
para promocionar y publicitar su
producto.

m Tema 2: Ruedas de Negocio.

Descripcion de tema:

En este tema el participante conocerd
de las diferentes etapas a cumplir para
desarrollar una rueda de negocios
exitosa, que le permita abrir espacios
de didlogo y exposicién de su producto

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR

de acuerdo a los clientes identificados,
negociar precios de venta, cumplimiento
de demanda segun oferta y establecer
relaciones para el  seguimiento
respectivo.

o 43 e
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N/
'O' Disefio metodolégico:

Lugar y Fecha:

Tema 1: Ferias Comerciales.

Tema 2: Ruedas de Negocio.

Mujeres

Hombres

Ndmero de participantes:

Total:

Horario:

Competencia: Ofrece productos de calidad, cumpliendo con la demanda del mercado local.

CONTENIDO DE
APRENDIZAJE

Declarativos
1 hora

b) Ejecucién y Evaluacién.

DESCRIPCION

Realiza enlaces
comerciales con
clientes potenciales
locales y regionales.

METODOLOGIA [ TECNICAS

Actividad 1: Compartamos
nuestras experiencias.

Se iniciard con dindmicas

en la fase inicial del taller,
motivando al grupo objetivo
en el tema que se desarrollarg,
presentacion de participantes,
didlogos profundos de
experiencias.

RECURSOS
DIDACTICOS

Dindmicas de fase
inicial: parejas de
sonido, doble circulo,
cola temdatica,
nombres y gestos,
lluvia de ideas,
Metaplan.

Papelografos, Pizarrg,
Rotafolio.

Procedimentales
3.5 horas

Promociona sus
productos al
mercado local o
regional.

Establece
relaciones
comerciales con
clientes potenciales
local o regional.

Guia Técnica 1: Realizacion
de una rueda de negocios
en el marco de la Ley de
Alimentacion Escolar.

Con el apoyo de la guia
técnica y basada en

la experiencia de los
participantes, el facilitador
desarrolla el tema con los
procedimientos que le indica
la guia, formando grupos de
trabajo.

Infografia 1: Etapas de las
Ruedas de Negocios.

Este documento de apoyo,
establece los pasos a seguir
para organizar ruedas de
negocio, el facilitador tomard
notas desde la Guia técnica
y las pegard en papelografos
para visibilizar paso a paso la
organizacion.

Discusiones, plenaria
rotativa, collage,
mapa de ideas,
esquemas.

Discusiones, plenaria
rotativa, collage,
mapa de ideas,
esquemas, rotafolio,
socio dramas,
herramientas.

® 44 o
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CONTENIDO DE
APRENDIZAJE

Procedimentales
3.5 horas

DESCRIPCION

Promociona sus
productos al
mercado local o
regional.

Establece
relaciones
comerciales con
clientes potenciales
local o regional.

METODOLOGIA [ TECNICAS

Herramienta 1: Fichas basicas.
La guia técnica presenta
fichas bésicas para organizar
ruedas de negocio, por lo

que deberd ser impreso para
que los participantes realicen
ejercicios segun la actividad
prdactica.

RECURSOS
DIDACTICOS

Discusiones, plenaria
rotativa, collage,
mapa de ideas,
esquemas.

Discusiones, plenaria
rotativa, collage,
mapa de ideas,
esquemas, rotafolio,
socio dramas,
herramientas.

Actitudinales
(0.5 horas)

Cumple con la
promocién de
sus productos
agropecuarios al
mercado local o
regional.

Atiende a clientes
para relaciones
comerciales.

Actividad 2: Herramienta de
Evaluacion final.

Evaluacién con
tarjetas, Evaluacion
con puntos pegantes,
Combinaciones.

Nombre y firma del facilitador

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR
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MODULO 3: CONTROLES Y REGISTROS

m Tema 1: Controles Administrativos y Comerciales

Descripcion de tema:

Durante el desarrollo del tema, se
brindardn a los participantes las
herramientas bdsicas de controles
administrativos 'y comerciales, se
realizardn ejercicios en plenaria para
el llenado de las herramientas en

m Tema 2: Registro de Venta.

Descripcion de tema:

El tema consiste en
la informaciébn de venta de los
participantes, considerando ventas
con facturacion, ventas sin facturacion,
ventas al menudeo, ventas al mayores,
ventas segin segmento de mercado,
entre otros. Se llenardn los formatos y

recopilar

® 46 o

funcion de las actividades productivas
y comerciales que realizan los
participantes dia a dia. Estos ejercicios
estdn vinculados con los temas de
planes de negocios desarrollados en los
temas anteriores.

luego se obtendrdn consolidados, estos
datos finales obtenidos de los andlisis
practicos ayudardn al participante a
tomar decisiones oportunas con sus
clientes por voliumenes de venta y
precios de venta.

GUIA METODOLOGICA DEL PROCESO APRENDIZAJE



"
'a' Disefio metodolégico:

Lugar y Fecha:

Tema 1: Controles Administrativos y Comerciales.

Tema 2: Registro de Venta.

Mujeres

Hombres

Ndmero de participantes:

Total:

Horario:

Competencia: Ofrece productos de calidad, cumpliendo con la demanda del mercado local.

CONTENIDO DE
APRENDIZAJE

Declarativos
0.5 horas

b) Ejecucién y Evaluacién.

DESCRIPCION

Lleva registros

y controles de

su produccion y
comercializacion

METODOLOGIA [ TECNICAS

Actividad 1: Compartamos
nuestras experiencias.

Se iniciard con dindmicas

en la fase inicial del taller,
motivando al grupo objetivo
en el tema que se desarrollard,
presentacidn de participantes,
didlogos profundos de
experiencias.

RECURSOS
DIDACTICOS

Dindmicas de fase
inicial: parejas de
sonido, doble circulo,
cola temadatica,
nombres y gestos,
lluvia de ideas,
Metaplan.

Procedimentales
1 hora

Utiliza herramientas
para llevar
controles
administrativos y
comerciales.

Registra las
ventas realizadas
de acuerdo al
segmento de
clientes.

Herramienta 1: Controles
administrativos y
comerciales.

Con los datos generados
desde los planes de negocio,
los participantes llenardn las
herramientas de controles
administrativos y comerciales.
El facilitador utilizard
papelégrafos, en donde los
productores por medio de
ideas generadoras listardn los
recursos disponibles para el
vaciado de informacién a las
herramientas.

Discusiones,
plenaria rotativa,
collage, mapa de
ideas, esquemas,
herramientas.

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR
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CONTENIDO DE DESCRIPCION METODOLOGIA [ TECNICAS RECURSOS
APRENDIZAJE DIDACTICOS

Actitudinales Se interesa en llevar | Actividad 2: Herramienta de Evaluacién con

0.5 horas registros y controles | Evaluacion final. tarjetas, Evaluaciéon
de su produccidny con puntos pegantes,
comercializaciéon Combinaciones.

Se interesa en llenar
registros de ventas
por cliente.

Nombre y firma del facilitador
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COMPONENTE



PAE




COMPONENTE 4

PAE

MODULO 1LEY DE ALIMENTACION ESCOLAR HORAS

¢Por qué es importante que esté aqui? ¢Cuentdme la historia? Ta decides como
termina historia, ¢Por qué son importantes las normas?

¢Esta ley es importante para mi?, Juntos mejoraremos; Pensaron en mi, Recibi

2

esta carta. @
3 Yo sé comprar, Soy parte del cambio, El dinero es de todos los guatemaltecos. 7
4 Reglas de oro, la salud no se negocia implica a todos: Gestionamos recursos

para la mejora de la escuela.

5 Sanciones administrativas y penales.

MODULO 2 INCIDENCIA Y EMPODERAMIENTO HORAS

1 Incidencia y Posicionamiento de grupos asociativos
2 Empoderamiento de OPF. 5.5
3 Empoderamiento de Mujeres Productoras.

MODULO 3 EMPRESARIALIDAD

1 Caracteristicas emprendedoras personales. ®
2
2 Emprendimiento
MODULO 4 CUMPLIMIENTO DE OBLIGACIONES SAT HORAS
1 Requisitos, inscripcion y cumplimiento de obligaciones ante la SAT ®
6.5

2 Facturacion, cdlculo de impuestos y llenado de libros
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MODULO 1: LEY DE ALIMENTACION ESCOLAR.

88

Tema 1: Por qué es importante que esté aqui; cuéntame
la historia; TG decides como termina la historia; Por qué

son importantes las normas.

Descripcion de tema:

Este tema permitird a los participantes
conocer el decreto sobre la Ley de
Alimentacién Escolar, los actores que
intervienen en el proceso, MINEDUC,
MAGA, Junta directiva, Comision de
alimentos, los requisitos, derechos vy
obligaciones. Por medio de historias los

participantes conocerdn vy discutirdn
de lo estudiado en el taller que les
permitird reflexionar sobre el tema y de
las oportunidades que existe en relacidn
a la produccién local y la nutricidn de
ninas y ninos.

Tema 2: Esta ley es importante para mi; juntos
mejoraremos; pensaron en mi, recibi esta carta.

Descripcion de tema:

El tema a desarrollar y la metodologia
planteada en la guia, permite al
participante analizar la situacién actual
de las escuelas, discutirlas y lograr que
se involucren y participen en la toma
de decisiones en las escuelas de sus
comunidades.

A través de este taller los participantes
comprenderdn de donde provienen
los fondos y que por la toma de una

88

Descripcion de tema:

Para que los participantes conozcan
de la gestidon operativa, trabajard un
cuadro donde establece su capacidad
de produccidn segun volimenes
semanales, mensuales, trimestrales y

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR

mala decisibn en el uso del recurso
de la alimentacién escolar afectara a
toda la comunidad, especialmente se
vera afectada la nutricién de los nifos,
ademds conocerdn en este taller el
propdsito de la Ley de alimentacién
escolar, la manera de organizacién,
quien debe fiscalizar los procesos y
porqué los nifos y nifnas son la prioridad.

Tema 3: Yo sé comprar, soy parte del cambio, el dinero es
de todos los guatemaltecos.

anuales, ademds listard los recursos
que posee, para que logre los resultados
deseados.

53
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Tema 4: Reglas de oro; la salud no se negocia implica
a todos; gestionamos recursos para la mejora de la

escuela.

Descripcion de tema:

El tema permitird hacer conciencia
al participante que al momento de
producir alimentos locales, lo hard con
responsabilidad, aplicando buenas
prdcticas agricolas y de manufacturag,

conocerd las  consecuencias e
implicaciones que tendrd al no hacerlo
y los beneficios al aplicarlos.

m Tema 5: Sanciones Administrativas y Penales.

Descripcion de tema:

Al desarrollar el tema se explicard a los
participantes las sanciones en las que
pueden tener los actores involucrados
en la Ley de alimentacién escolar
(sanciones del comprador y sanciones

® 54 o

para el vendedor). Se les dar@ a conocer
el procedimiento adecuado para
hacer una compra-venta para evitar
las sanciones que podria llegar a la
cancelacién del negocio.
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N/
'O' Disefio metodolégico:

Lugar y Fecha:

Tema 1: Por qué es importante que esté aqui; cuénteme la historia; TG decides como termina
la historia; Por qué son importante las normas.

Tema 2: Esta ley es importante para mi; juntos mejoraremos; pensaron en mi; recibi esta carta.

Tema 3: Yo sé comprar, soy parte del cambio, el dinero es de todos los guatemaltecos.

Tema 4: Reglas de oro; la salud no se negocia implica a todos; gestionamos recursos para la
mejora de la escuela.

Tema 5: Reglas de oro; la salud no se negocia implica a todos; gestionamos recursos para la
mejora de la escuela.

Ejercicio practico: Sanciones Administrativas y Penales

¥ 1LNANOdJNOD

Namero de participantes:
Horario:
Mujeres Hombres Total:

Competencia: Se vincula a las Organizaciones de Padres de Familia en el marco del Programa
de Alimentacidn Escolar.

b) Ejecucién y Evaluacién.

CONTENIDO DE DESCRIPCION METODOLOGIA [ TECNICAS RECURSOS
APRENDIZAJE DIDACTICOS
Declarativos Incremento en Actividad 1: Compartamos Dindmicas de fase
1.6 horas la eficiencia del nhuestras experiencias. inicial: parejas de
Programa de Se iniciard con dindmicas sonido, doble circulo,
Alimentacion en la fase inicial del taller, cola temdatica,
Escolar entre motivando al grupo objetivo nombres y gestos,
productor vy la en el tema que se desarrollard, | lluvia de ideas,
comunidad presentacion de participantes, | Metaplan.
educativa. didlogos profundos de
experiencias. Papelografos, Pizarra,

Rotafolios, fichas.
Actividad 2: Desarrollo del
tema.

El facilitador inicia con el
desarrollo de los temas,
basado en la experiencia de
los participantes. El facilitador
por medio de rotafolio da

a conocer los términos
utilizados en el Programa de
Alimentacién Escolar.

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR ® 55 @
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CONTENIDO DE

DESCRIPCION

METODOLOGIA [ TECNICAS

RECURSOS

APRENDIZAJE

Procedimentales
(5 horas)

Se involucran

en procesos

de desarrollo
econémico de su
comunidad.

Adopta la Ley

de Alimentacidén
Escolar como
oportunidad
comercial de
productos locales.

Da cumplimiento a
la Ley, asegura la
venta de productos
locales y dinamiza
la economia local.

Da cumplimiento a
la Ley, asegura la
venta de productos
locales y dinamiza
la economia local.

Tiene presente una
lista de acciones
para evitar mal
manejo de fondos.

Guia Técnica 1: Ley de
Alimentacion Escolar
mediada.

La guia presenta 15 sesiones,
que permitird al facilitador
fortalecer los conocimientos
de los participantes en donde
se consideré importante, para
ello haré uso del documento
guia para establecer
procesos, metodologias y
prdcticas.

Infografia 1: Alimentacion
Escolar Segura en 5 pasos.
La infografia permitird que el
participante conozca cinco
pasos importantes para la
alimentacién escolar segura,
vinculadas a la higiene

de alimentos, seleccion

de alimentos, cocinar
adecuadamente los alimentos
y almacenar los alimentos en
un lugar seguro.

Infografia 2: Ley de
Alimentacion Escolar.

La infografia permitird que
el participante conozca
elementos importantes para
la alimentacion escolar, en
donde se ven involucrados
la economia familiar, la
agricultura local, la OPF y la
nutricién de nifos.

Video 1: Alimentacion Escolar
segura en 5 pasos (Idioma
Espafiol, Kiche e Ixil).

El video ayudard a una mejor
comprensiéon de los elementos
vistos en las infografias, los
videos a presentar estdn
mediados al idioma maya Ixil
y Kiche.

Video 2: Ley de Alimentacion
Escolar (Idioma Espafiol,
Kiche e Ixil).

El video ayudard a una mejor
comprensiéon de los elementos
vistos en las infografias, los
videos a presentar estdn
mediados al idioma maya Ixil
y Kiche.

DIDACTICOS

Guia mediada

de Ley de
Alimentacidén Escolar,
fichas, rotafolio,
papelbégrafos, audio,
videos.

® 56 o
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CONTENIDO DE
APRENDIZAJE

Actitudinales
0.5 horas

DESCRIPCION

Toma conciencia
de los procesos
de desarrollo
econémico en su
comunidad.

Se interesa en
conocer la Ley
de Alimentacién
Escolar.

Atiende a las
necesidades de
las OPF para darle
cumplimiento a la

ley.

Tiende a aplicar
buenas practicas
en sus cultivos y
granjas.

Respeta el manejo
de fondos.

METODOLOGIA [ TECNICAS

Actividad 3: Herramienta de
Evaluacion final.

RECURSOS
DIDACTICOS

Evaluacién con

tarjetas, Evaluacién
con puntos pegantes,

Combinaciones.

Nombre y firma del facilitador

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR

® 57 e

¥ 1LNANOdJNOD



<
LLl
—
p
Ll
Z
O
o
>
O
O

MODULO 2: INCIDENCIA

Y EMPODERAMIENTO.

m Tema 1: Incidencia y Posicionamiento de grupos

asociativos.

Descripcion de tema:

El tema a desarrollar, dard pautas a los
participantes para lograr consolidar
redes asociativas tomando en cuenta
los beneficios de estas organizados,
adema@s deberdn incidir en procesos de
desarrollo de su comunidad y deberdn

posicionarse como productores que dan
cumplimiento a la Ley de alimentacién
escolar, cumpliendo con requisitos
de inscripcion al sistema, produccién
con calidad e inocuidad en campo vy
productos locales.

m Tema 2: Empoderamiento de OPF.

Descripcion de tema:

El empoderamiento de la OPF estd
en funcidbn de la vinculacién con
productores locales desde la Escuela
de Campo, en ella conocerdn los
modelos  productivos establecidos,
procesos de produccidn, aplicacion de
buenas prdcticas, control de calidad e

inocuidad de productores. Asi mismo,
se fortalecerdn a las OPF de acuerdo
a sus roles y su liderazgo positivo para
promover desarrollo econémico local en
su comunidad, sumando esfuerzos con
productores de agricultura familiar.

m Tema 3: Empoderamiento de Mujeres Productoras.

Descripcion de tema:

El tema establece la importancia de
propiciar espacios de participacion de
la mujer desde la produccién, seleccidn
de alimentos de calidad, transformacion
y comercializacibn de alimentos,
generando un vinculo directo con las

® 58 @

OPF y mds adelante lograr espacios
para ser parte de las OPF y otros cargos
a nivel comunitario y municipal.
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N/
'O' Disefio metodolégico:

Lugary Fecha:

Tema 1: Incidencia y Posicionamiento de grupos asociativos.

Tema 2: Empoderamiento de OPF.

Tema 3: Empoderamiento de Mujeres Productoras.

Numero de participantes:
Horario:
Mujeres Hombres Total:

Competencia: Se vincula a las Organizaciones de Padres de Familia en el marco del Programa
de Alimentacidn Escolar.
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b) Ejecucién y Evaluacién.

CONTENIDO DE DESCRIPCION METODOLOGIA [ TECNICAS RECURSOS
APRENDIZAJE DIDACTICOS
Declarativos Productor y OPF Actividad 1: Compartamos Dindmicas de fase
2 horas empoderados de la | nuestras experiencias. inicial: parejas de
Ley de Alimentacion | Se iniciard con dindmicas sonido, doble circulo,
Escolar. en la fase inicial del taller, cola temdatica,

motivando al grupo objetivo nombres y gestos,
en el tema que se desarrollarg, | lluvia de ideas,
presentacion de participantes, | Metaplan.
didlogos profundos de
experiencias. Papelografos, Pizarra,
Rotafolios, fichas.
Actividad 2: Desarrollo del
tema.

El facilitador inicia con el
desarrollo de los temas,
basado en la experiencia de
los participantes. Utilizando
papelografos plantea
preguntas generadoras para
obtener una lluvia de ideas en
relacién al tema.

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR ® 59 @
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CONTENIDO DE
APRENDIZAJE

Procedimentales
3 horas

DESCRIPCION

Organiza o se
vincula a la
asociatividad.

Ven la oportunidad
comercial con
productores
locales, para
consumir alimentos
culturalmente
aceptados.

Mujeres
empoderadas,
participando en

la produccion y
comercializacion de
productos locales.

METODOLOGIA [ TECNICAS

Infografia 1: Asociatividad y
trabajo en redes.

Se presentard en plenaria una
infografia del funcionamiento,
organizacién y trabajo en
Asociatividad, que fomente la
agrupacion de productores

y productoras para trabajar
en equipo y satisfacer la
demanda local.

Actividad 3: Utilizando
papelografos y construyendo
rotafolios, con mujeres y
hombres, se identificaran
acciones que promuevan el
empoderamiento de mujeres
y fortalezcan sus habilidades
en procesos productivos, de
negociacién, comercializacion.
Luego se construird un plan de
accidén para conocer los pasos
a seguir a corto, mediano y
largo plazo.

RECURSOS
DIDACTICOS

Papelografos, Pizarra,
Rotafolios, fichas,
infografias, hojas de
trabajo en grupo.

Actitudinales
0.5 horas

Atiende las
necesidades en
forma conjunta
para organizar
asociatividad.

Es respetuoso de la
cultura, proveyendo
alimentos locales.

Toma conciencia de
la importancia de la
participacion de la
mujer en procesos
de desarrollo.

Actividad 3: Herramienta de
Evaluacion final.

Evaluacién con
tarjetas, Evaluacion
con puntos pegantes,
Combinaciones.

Nombre y firma del facilitador

GUIA METODOLOGICA DEL PROCESO APRENDIZAJE
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MODULO 3: EMPRESARIALIDAD.

m Tema 1: Caracteristicas Emprendedoras Personales.

Descripcion de tema:

El tema consiste en que los participantes
identifiquen la  caracteristica que
provoque un cambio en su liderazgo,
forma de trabajar y en tomar decisiones
oportunas, esta actividad se realizard

m Tema 2: Emprendimiento.

Descripcion de tema:

El tema consiste en identificar las
potencialidades de cada participante,
de acuerdo a la experiencia en la
escuelade campoy la experiencia vivida
del participantes y su familia, a partir
de esta identificacién se vinculard con
los temas desarrollados enfocados a

ESCUELA TECNICA DE CAMPO PARA ALIMENTACION ESCOLAR

por medio de una autoevaluacioén, para
luego analizar y discutir los resultados
que encamine a emprender con éxito.

planes de negocios, Ley de alimentacidn
escolar, productividad, la cual dard
escenarios al participantes y visualizard
las oportunidades de produccidén y
comerciales en su territorio.
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N/
"' Disefio metodolégico:

Lugar y Fecha:

Tema 1: Caracteristicas Emprendedoras Personales.

Tema 2: Emprendimiento.

Ndmero de participantes:
Horario:

Mujeres Hombres Total:

Competencia: Se vincula a las Organizaciones de Padres de Familia en el marco del Programa
de Alimentacion Escolar.

b) Ejecucién y Evaluacién.
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CONTENIDO DE DESCRIPCION METODOLOGIA [ TECNICAS RECURSOS
APRENDIZAJE DIDACTICOS
Declarativos Desarrolla Actividad 1: Compartamos Dindmicas de fase
0.5 horas habilidades para nuestras experiencias. inicial: parejas de
emprendimientos Se iniciard con dindmicas sonido, doble circulo,
agropecuarios. en la fase inicial del taller, cola temdatica,

motivando al grupo objetivo nombres y gestos,
en el tema que se desarrollarg, | lluvia de ideas,
presentacion de participantes, | Metaplan.
didlogos profundos de
experiencias. Papelografos, Pizarra,
Rotafolios, fichas.
Actividad 2: Desarrollo del
tema.

El facilitador inicia con el
desarrollo de los temas,
basado en la experiencia

de los participantes.
Utilizando papelografos

y fichas, se describen

las 10 caracteristicas
emprendedoras de las
personas, como influye en la
actitud y comportamiento
para tomar decisiones,
informarse y planificar de
acuerdo a metas.
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CONTENIDO DE

DESCRIPCION

METODOLOGIA [ TECNICAS

RECURSOS

APRENDIZAJE

Procedimentales
1 hora

Mejoran sus
caracteristicas
emprendedoras
personales.

Establecen un
plan de accion
para iniciar o
incrementar su
emprendimiento
agropecuario.

Herramienta 1: Evaluacion
de Caracteristicas
Emprendedoras Personales.
Esta herramienta permite

a cada participante
autoevaluarse, el facilitador
deberd guiar el proceso,
construyendo rotafolio

y explicando la forma

del llenado de las casias

de acuerdo a criterios y
ponderaciones establecidas.

Luego se trabajard un andlisis
en parrafos del ejercicio
realizado, observando el
comportamiento de cada
participante de acuerdo a su
autoevaluacion.

Después se planteardn en
plenaria las acciones a
realizar para mejorar niveles
criticos de acuerdo a la
medicién realizada.

DIDACTICOS

Papelografos,
Pizarra, Rotafolios,
fichas, infografias,
herramienta de
autoevaluacion.

Actitudinales
0.5 horas

Interioriza sus
caracteristicas
emprendedoras
por medio de una
autoevaluacion.

Se interesa en
emprender
proyectos
productivos.

Actividad 3: Herramienta de
Evaluacion final.

Evaluacién con
tarjetas, Evaluacion
con puntos pegantes,
Combinaciones.

¥ 1LNANOdJNOD

Nombre y firma del facilitador
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MODULO 4: CUMPLIMIENTO
DE OBLIGACIONES SAT.

m Tema 1: Requisitos, inscripcion y cumplimiento de
obligaciones ante SAT.

Descripcion de tema:

Al desarrollar el tema los participantes declaraciones mensuales o trimestrales
conocerdn paso a paso los requisitos segun el tipo de inscripcion.

para su inscripcion y registro ante SAT, las

obligaciones tributarias y el proceso de
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m Tema 2: Facturacion, calculo de impuestos y llenado de
libros.

Descripcion de tema:

El tema consiste en encaminar a los la factura, detalles en la descripcion y
participantes a establecer procesos de valores monetario. Ademds aprenderd
facturacién electrénica y facturacion en a calcular impuestos de acuerdo al
fisico, los datos requeridos para generar régimen en el que estd inscrito.
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\ P
'O' Disefio metodolégico:

Lugar y Fecha:

Tema 1: Requisitos, inscripcion y cumplimiento de obligaciones antes SAT.

Tema 2: Facturacion, cdlculo de impuestos y llenado de libros.

Namero de participantes:
Horario:

Mujeres Hombres Total:

Competencia: Se vincula a las Organizaciones de Padres de Familia en el marco del Programa
de Alimentacidn Escolar.

b) Ejecucién y Evaluacioén.
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CONTENIDO DE DESCRIPCION METODOLOGIA [ TECNICAS RECURSOS
APRENDIZAJE DIDACTICOS
Declarativos Se registra ante Actividad 1: Compartamos Dindmicas de fase
2 horas la SAT y extiende nuestras experiencias. inicial: parejas de
factura en la venta | Seiniciard con dindmicas sonido, doble circulo,
de productos. en la fase inicial del taller, cola temdatica,

motivando al grupo objetivo nombres y gestos,
en el tema que se desarrollarg, | lluvia de ideas,
presentacion de participantes, | Metaplan.
didlogos profundos de
experiencias. Papelografos, Pizarra,
Rotafolios, fichas.
Actividad 2: Desarrollo del
tema.

El facilitador inicia con el
desarrollo de los temas,
basado en la experiencia de
los participantes. Se enfatizara
en los diversos procedimientos
a seguir para la inscripcion

al Sistemna de Administracion
Tributaria —SAT-. Es importante
retomar el plan de negocio
construido en los mdédulos
anteriores, en donde se eligi6
el nombre del negocio, la
descripcion del negocio.
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CONTENIDO DE
APRENDIZAJE

DESCRIPCION

METODOLOGIA [ TECNICAS

RECURSOS
DIDACTICOS

Procedimentales
4 horas

Presenta
documentacion
legible para su
inscripcion ante
SAT.

Entrega factura
contable al
realizar la venta de
productos locales.

Infografia 1: Pasos para el
registro e inscripcioén en SAT.
La infografia permitird al
participante conocer en orden
l6gico los pasos a seguir

para el registro ante SAT,
estableciendo documentacién
legible de la persona que se
registra al sistema.

Herramienta 1: Fichas bésicas
de inscripcion y controles
administrativos.

Con el apoyo de un
especialista se trabajardn
fichas para la inscripcidon y
registro ante SAT, explicando
detalladamente los
compromisos, régimen fiscal,
nombre de establecimiento,
nombre comercial.

Papelografos,
Pizarra, Rotafolios,
fichas, herramientas,
infografia, metaplan.

Actitudinales
0.5 horas

Cumple con
requisitos para
inscripcion ante SAT

Cumple con
obligaciones ante
SAT

Actividad 3: Herramienta de
Evaluacion final.

Evaluacién con
tarjetas, Evaluacion
con puntos pegantes,
Combinaciones.

Nombre y firma del facilitador
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